La carte des joueurs,,
"Tmmpfa&wnfwmm" 3 W&W&m&uﬁ frais”
A partager autour d’un jeu...

La planche découverte Powr 4 personnes 32,00 €
2P 3P

Le Plateau du Sl-rql-ége ( Sélection de charcuteries fines d’Occitanie ) 2100€ | 29,00 €

Jambon sec affing, Saucisse fuet catalan, Chorizo doux, Jambon blanc, Terrine de campagne

La Table du Fromclger ( Sélection de fromages fins d’Occitanie ) 21.00€ | 2900 €

Tomme catalane, Cantal, Comté, Bleu d'Auvergne ’

Le Duo gagnant ( Une sélection de Fromages + Charcuteries ) 21,00 € | 29,00 €

Le Coin des Gourmands

La carte Surprise 12,00 € Tataki de thon mariné 12,00 ¢
Tapas du Moment Coriandre, Oignons frits, marinade Asiatique
Les Pions Gourmands x6 7,00 € Patatas Bravas 5,50 €
Croquettes de fromage & pickles Sauce tomato
Nachos mexicains 7,00 C Burrata Pesto »@)" 8,00 €
Sauce tomate épicée my
Saint-Marcellin pané 8,50 € Les dés de Poulet x4 9,00 €
Poulet croustillant maison, Sauce barbecue
Bruschetta Fromage 9,00 C Bruschetta cévenole 9,00 €
Aux 3 fromages: Saintmarcelin, cheddar, comté Chévre, Tomate, Jambon blanc
Les minis Burgers du Trefle x4 10,00 € Le Boeuf du Bluff x4 9,00 €
Pain brioché, effiloché de boeuf, cheddar Mini tacos mexicains de boeuf confit, cheddar
Oignons rings x6 7.00 € Frites fraiches maison 4,50 €
Notre Seléction Fraicheur

Tartare de Boeuf shogi 23,00 € Tartare de Colin 23,00 €

Cépres, cornichon, radis blanc, aux senteurs Sauce vierge, huile au basilic

de Camargue, frites fraiches

Salade Italienne 18,00 € Salade cévenole 19,00 €

Jambon sec, buratta, melon mariné au basilic

Salade “La poulette”
Poulet au miel, Salade, Tomates, Emmental,
Pommes

Salade, Saint-Marcellin pané, lardons, oignons

Salade du Trefle

Salade, Burrata di bufala, Tomates,
Pesto, Jambon blanc

19,00 €



Menu du Trefle
Plats

Filet de colin au beurre blanc
Mini Salade poulette -

) ) Filet de poulet & la moutarde
Assortiment de fritures -

Tagliatelles pesto au parmesan

Entrées Desserts

Brownie maison

Panna cotta maison

Nos Plats maison

Mi-cuit de thon aux herbes fraiches 2500 ¢
Tagliatelles pesto et copeaux de parmesan 18,00 €
Risotto des sous-bois 19,00 €
Sauce forestiere légérement persillée, copeaux de parmesan

Dos de colin 19,00 €
Sauce beurre blanc aux agrumes

Fish & Chips 20,00 €
Pané aux herbes, Frites fraiches et salade ///

Brelan de brochette de poisson , 21,00 €
Risofto d'épeautre, légumes, au paprika fumé //

Piece du boucher ° 22,00 €
Frites fraiches et salade

Filets de poulet sauce moutarde 22,00 €
Frites fraiches, salade variée

Le tigre qui pleure dans la Bavette 23,00 €

Légérement piquant, légumes, frites fraiches

"La Coéte de Boeuf est disponible sur réservation uniquement, pensez a la
prévoir a I'avance pour ne pas la manquer !" ¢

Comnu

Nos Bur g €Y S (Accompagné Frites, Salade )

Burger Pulled Beef 19,00 ¢

Boeuf fondant et savoureux cuit & basse température, sauce
barbecue, cheddar, oignons confits

Burger Classique 17,50 €

Boeuf du boucher, Cheddar, sauce rose (fomates marinées)

Nos gourmandises Maison

Nos gaufres
Sucre 4,00 € / Nutella 6,00 €

Le Tir parfait 8,00 €
Véritable Tiramisu

Le Jackpot Chocolat 7,50 €
Brownie + créme anglaise

Panna cotta 7.00 €

A la vanille, coulis de fruits rouges

Glaces Artisanales
1 Boule 3,00 € / 2 Boules 4,00 € / 3 Boules 5,00 €

Coupe tutti-frutti frais 10,00 €
Coupe tutti-frutti + boule de glace

+ accompagnée de sa pipette d'alcool

Brioche perdue 8,00 €
Créme anglaise

Café gourmand 9,00 €

Assiette de Fromages affinés 12,00 ¢



Nos Cocktailssy

Jack Daniel’s

Le Vieux Roger 12,00 €
Whiskey Jack Daniel’s, Amaretto, Créme de péche, Sirop

de cerise et Jus de citron vert

Jean-Jacques Daniel’s 12,00 €
Whiskey Jack Daniel’s, Passoa, Jus d’ananas, Sirop

d’orgeat etlus de citron jaune

Le Car en Sac 12,00 €

Whiskey Jack Daniel’s Honey, Créme de péche, Thé glacé
maison et Jus de litchi

Le Paradis Perdu (Frozen) 12,00 €

Whiskey Jack Daniel’s Pomme, Liqueur de Bergamotte
ltalicus, Purée de framboise

Rhum / Téquila

Capt'ain Crochet 10,00 €
Rhum blanc,Jus de pomme, Jus de citron vert, Miel et

top de gingerbeer

Port-Royal 11,00 €

Cachaga, Jus de citron vert, Sirop cannelle maison, Jus
d'Ananas, top de Gingerbeer et quelques gouttes
d'Angostura Bitter

Capitaine Haddock 11,00 €

Téquila ambré, Campari, Jus d’ananas, Sirop de
sucrede canne, Purée de framboise, Jus de citron vert

Le Luffy (Frozen) 12,00 €
Rhumblanc, Rhum ambré, Jus d’Ananas, Jus de
mangue, Créme de coco et Sirop de grenadine
Sparrow 12,00 €

Rhum Ambré spiced, Jus de citron vert, Créme de Coco,
Jus de Passion, quelques gouttes de Tabasco et
d'Angostura Bitter

Barbe Noire

Rhum ambré infusé au chocolat et au piment, Liqueur
de café Kaluha, Sirop de banane et un shoot
d’expresso

12,00 €

Faits maison !
Gin

Sherlock ’s 10,00 €

Gin, Amaretto, Citron Jaune, Sirop de péche et
top de gingerbeer

Detective St-Germain 12,00 €

Gin, Liqueur St-Germain, Jus de citron jaune, Miel,
Feuilles de Basilic

Détective Conan 12,00 €

Gin, Liqueur de Bergamotte ltalicus, Créme de cassis, Jus
de citron jaune, Purée de Framboise

Professeur Layton 12,00 €

Gin infusé au romarin, Liqueur de Saint-Germain, Jus de
citron vert et top de tonic

Vodka

Kitsune 12,00 €

Vodka, Liqueur de melon, Sirop de cerise, Purée de
fruits exotique et Jus de citron jaune

" 1,00 €
Vodka, Triple sec, Créme de chataigne et top de
Gingerbeer

Anubis (Frozen) 12,00 €
Vodka, Passoa, Rhum blanc, Jus de citron vert, Sirop

de Kiwi, Jus de Banane

Poséidon 10,00 €

Vodka infusé au Thym, Curagao, Sirop de Sucre de
canne, Jus d’Ananas et top de Limonade

N'hésitez pas a demander a composer votre cocktail avec
les bartender

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé & consommer avec modération. Prix nets en euros, services compris.



Nos Mocktails,

Dais

Jus de zomme, Jus de Mangue, Jus de citron jaune, Purée de fruits exotique, Sirop de Kiwi

Kéké Laglisse (Frozen)

Jus de Litchi, Jus de Pamplemousse, Créme de Coco, Purée de fruits exotique

Kirby

Faits waison

Jus d’Ananas, Jus de Cranberry, Jus de citron jaune, Créme de Coco, Purée de Framboise,

Rondoudou

Jus de Fraise, Jus de citron jaune, Sirop de vanille, Purée de Framboise

Bowser Junior

Jus d’orange, Thé glacé maison, Purée de framboise, Sirop de péche, Jus de citron vert

Pac-Man

Jus de pomme, Jus de banane, Sirop de cannelle maison, Jus de citron jaune

Diddy Kong

Jus de passion, Jus de banane, Jus d’ananas, Sirop de vanille, Jus de citron vert

Tails

Jus d’orange, Jus de mangue, Sirop de grenadine, Jus de citron vert

Coca Cola (33cl)

Coca Cola Zéro (33cl)
Fuze Tea Péche (25¢l)
Tropico Tropical (25¢l)

Limonade (25¢l)

Eau plate (Evian 1L)

Eau pétillante (San Pellegrino 1L) 6,00 €

Expresso
Décaféiné

Noisette

Expresso avec nuage de lait

Allongé

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 ¢

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

Softs
3,90 € Jus de fruits (au choix) 3,50 €
3,90 € Perrier (33cl) 3,90 €
3,90 € Sirop (au choix) 2,90 €
3,90 € Diabolo (au choix) 3,50 €
3,50 € Théglacé maison 4,50 €
Thé noir, Jus de Citron vert, Sirop de péche et Feuilles de menthe
6,00 € Frappé chocolat 1,50 €
Café frappé 4,50 €
[ ]
Boissons chaudes

2,00 € Cappuccino 1,00 €
2,20 € Thé (au choix) 1,00 €
2,20 € Chocolat chaud 1,50 €
250 € Irish coffee 1,00 €

Café creme 1,00 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé & consommer avec modération. Prix nets en euros, services compris.



Carte de%%v:nseeeifMg w,

Vins rouges 12,5d /75d
Tréfle Rouge Domaine Le Claud 2021 Bio 6,00€ /20,00 €

Cabernet Sauvignon, Merlot, grenache

Pic Saint Loup 6,50€ /27,00 €

Réserve Les Almades AOP 2024

Vin rosé
LaCuvéeduSoleil (Sieur d’arques) 6,00€ / 24,00 €

Pinot noir, Cinsault et Grenache

Vins blancs

Tréfle Blanc IGP OC Domaine Le Claud 2024 Bio 6,00€ /20,00 €
Sauvignon

Les collines du bourdic Chardonnay 6,00€ / 21,00 €
Cépage 100% Chardonnay

Hirondellf IGP cotes de Gascogne (Moelleux) 6,00€ / 21,00 €
Gros manseng moelleux 2024

Le chevalier Georges IGP OC (Pays d’Oc) 6,00€ /22,00 €
Cépage 100% Viognier

Pétillants

Prosecco 10,00€ /35,00 €
Champagne 60,00¢

® | [ ] ’
LLes Bieres Pressmn‘*
25¢l / 50l

La Phénicienne Blonde 4,5% 3,50€ / 6,50 €

Douce et ample, elle posséde une fin de bouche racée sur une jolie amertume Q $

Gallia Nouveau Western IPA 6%

Une biére IPA qui parle d'agrumes, d'herbes fraiches et d'aiguilles de pins.

Gallia Weiss & Versa Blanche 4%

Une biére légére aux saveurs de blé malté et aux notes de fruits frais.

1,50€ / 8,50€

14,50€ / 8,50 €

Mort Subite Kriek Lambic 4,5% 1,50 € / 850€

Un subtil assemblage de lambics, et de cerises fraiches de Belgique.

Les Bieres Bouteille

e

Desperados 33 cl AN 8,00 €
Heineken sans alcool 33¢cl 0% f&1 ) 7,00 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé & consommer avec modération. Prix nets en euros, services compris.
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